aﬁldd& FICHA TECNICA

PRATICIDADE

PRODUTO: MELHORADOR DE FARINHA

CODIGO: FT 238

DESCRICAO

Condicionador de massa em p6 para produgdo de paes
( melhorador super forte )

INGREDIENTES

Ingredientes: Amido de milho ou fécula de mandioca,
antiumectante carbonato de calcio, estabilizante polisorbato 80
e estearoil-2-lactil lactato de célcio, melhoradores de farinha
4cido ascérbico e enzima de alfa amilase. CONTEM GLUTEN.

PROPORGAO DE USO

Adicionar 500 g para 50 kg de farinha de trigo.

ALERGENICOS

ALERGICOS: PODE CONTER AMENDOIM, SOJA, OVOS,
CASTANHA DE CAJU, TRIGO, CENTEIO, AVEIA, CEVADA,LEITE

CODIGO DE BARRA

Saco 10 kg: 7899681406941

CLASSIFICAGAO FISCAL
1901.2000

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

De acordo com MINISTERIO DA SAUDE — A.N.V.S. - INSTRUCAO
NORMATIVA N2 60, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019. Item 19-f

EMBALAGEM

Fardo com 20 embalagens de 500g cada
Caixa de papeldo 20kg & granel com polietileno interno.

DIMENSOES DA EMBALAGEM
Embalagem Comprimento Largura (mm)
(mm)
Saco 10 kg 700 450

Determinagdo Resultado

Bacillus Cereus Max.1000 UFC/g
Escherichia coli Médx. 100 NMP/g
Salmonella sp Ausente em 25g

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA

Determinagdo Resultado
Aspecto P6

Coloragdo Amarelada
Odor Caracteristico
Umidade Max 12%

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE
Conservar em local, seco, fresco, arejado em temperatura
ambiente.

Cuidado no manuseio. N3o transportar com produtos ndo
alimenticios

PRAZO DE VALIDADE

6 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condigdes
de armazenagem recomendada

INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo de 20g (1 %/, colheres de sopa)
Quantidade por porgdo %VD (*)
Valor energético 66Kcal= 277KJ 3%
Carboidratos 16g 5%
Proteinas Og 0%
Gorduras totais 0,4g dos quais: 1%
Gorduras Saturadas 0,4g 2%
Gordura Trans Og *x
Gorduras Monoinsaturadas Og *x
Gorduras Poliinsaturadas Og *x
Colesterol Omg *x
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio 2mg 0%

(*)% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.** VD ndo estabelecido
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